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o peperen i, | - 2 Y I : ' Iﬂﬁﬂ@f‘a 20+ nazioni Gias opera da 50 anni nel settore dell’agricoltura e della produzione di surgelati. Presente
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P ; N gt raggiunte in tutti i canali di distribuzione con una vasta gamma di prodotti, 'azienda rappresenta
’ i ; ’ . 0ggi un punto di riferimento per molte Private Labels, posizionandosi nella fascia di aziende
qualificate per la capacita di sviluppare nuovi prodotti e per 'affidabilita raggiunta.
B’ stata realizzata una filiera orticola capace di disciplinare le produzioni secondo le
crescenti esigenze del mercato che richiede prodotti sempre pill salubri e garantiti.
Lo stabilimento, tecnologicamente all’avanguardia ed in continua innovazione, detiene le
200+ certificazioni IFS, BRC, IS0 9001, PRODUZIONE INTEGRATA- con la possibilita di eseguire
clienti attivi produzioni Kosher.

In questi anni la Gias ha indirizzato i propri sforzi per la diminuzione dei consumi

energetici, in linea con gli obiettivi di riduzione delle emissioni di gas serra sancite dal
E Protocollo di Kyoto, ha investito in energie rinnovabili e nell'ottimizzazione delle risorse
idriche nonché nel riciclo dei rifiuti mediante il loro riutilizzo nel processo produttivo.

15 linee
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100,000 m?

totale area di produzione

Gias produce una vasta gamma di prodotti coprendo tutti i settori di mercato del Retail,
Food Service e Industria. Sempre focalizzata sulle nuove richieste del mercato, dispone

anche di una vasta gamma di prodotti convenzionali, biologici e non OGM per soddisfare
le esigenze dei clienti. Tutti i prodotti vegetali, privi di conservanti, aromi artificiali e
coloranti artificiali, sono coltivati senza pesticidi ed erbicidi sintetici.
La gamma di prodotti spazia dalle verdure grigliate alle verdure a vapore, dai piatti
ronti alle minestre, dai secondi piatti di carne o pesce ai prodotti da forno, dalle verdure
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aree di produzione intera impanate non prefritte alle crocchette.
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Gnocchetti alla Sorrentina

®© 0 0000000000000 0000000000000 00000000 000

con gnocchi di patate,
salsa al pomodoro, mozzarella e basilico
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Linguine allo Scoglio
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con salsa al pomodoro,
gamberi e cozze
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Penne All’arrabbiata
con salsa al pomodoro
e peperoncino
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Gnocchi di cavolfiore
Cacio e Pepe

con gnocchi di cavolfiore,
Pecorino Romano DOP e pepe nero

Paella

© e 0000000000000 0000000000000 000000c0c0 00 00

con verdure,
molluschi e crostacei

Risotto agli Asparagi
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con riso Ribe, asparagi e
Grana Padano DOP
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Penne alla Mediterranea

Gnocchi Tricolore
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con gnocchi di cavolfiore, barbabietola e spinaci e Gorgonzola
DOP, Grana Padano DOP, Pecorino Romano DOP e mozzarella

Penne ai 4 Formaggi
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con Gorgonzola DOP, Grana Padano DOP,
Pecorino Romano DOP e mozzarella
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con salsa al pomodoro,
mozzarella e basilico
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Tagliatelle ai Funghi
con pasta fresca all'uovo, funghi champignon,
panna e funghi porcini
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Orecchiette alle
Cime di Rapa
con salsa al pomodoro, con salsa all'uovo, con cime di rapa, olio extra vergine di oliva con Pecorino Romano DOP
melanzane grigliate e ricotta salata Pecorino Romano DOP e pancetta e peperoncino € pepe nero

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

con fagioli borlotti, con pasta tradizionale, broccoli,
olio extra vergine di oliva e peperoncino olio extra vergine di oliva
. e peperoncino

con pasta tradizionale
e 'nduja alla calabrese

con ceci,
rosmarino e alloro



Filetti di pollo arrosto Mini Hamburger e Merluzzo Ke‘bab di pollo

con patate grigliate patate grigliate in padella con verdure
con pollo arrosto, olio extra vergine con hamburger con patate, pomodorini, con carne di pollo, patate, peperoni,
di oliva e rosmarino di carne bovina olio extra vergine di oliva e rosmarino zucchine e cipolle

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

con patate grigliate con patate grigliate con salsiccia dolce di carne suina, con filetti di petto di pollo arrosto,
e wurstel di tacchino e salsiccia dolce di carne suina broccoli, olio extra vergine e peperoncino peperoni e cipolla grigliati

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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I cotti al vapore I cotti al vapore

Carote gialle viola
e arancioni

Contorno con Broccoli,
Cavolfiori e Broccolo Romanesco

PADELLA




Contorno di patate, zucchine

Patate grigliate e “Cipolla Rossa di

al Rosmarino Tropea Calabria I.G.P.”

con verdure grigliate (patate, melanzane, zucchine, peperoni), con patate grigliate con mozzarella,
olio extra vergine di oliva, senza grassi aggiunti panna e Grana Padano DOP
erbe aromatiche e spezie

con zucchine, peperoni, con patate grigliate Patate grigliate con buccia con paprika dolce
melanzane e patate grigliate senza grassi aggiunti e olio extra vergine di oliva

PADELLA




con funghi champignon, nameko, porcini
e olio extra vergine di oliva

con patate grigliate, carciofi
e olio extra vergine di oliva

...... Contorno di peperoni,
""" “Cipolla Rossa di Tropea Calabria
IGP” e olive

Contorno di zucca, “Cipolla
Rossa di Tropea Calabria
IGP” e olive

Patate dolci e patate grigliate
a stick
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PADELLA

con patate a fette sottilissime
cotte al forno

con patate, peperoni
e cipolla grigliati

con melanzane, peperoni,
salsa al pomodoro, olive e capperi

Chips di patate, barbabietola
e patate dolci

con vegetali a fette sottilissime
cotte al forno

Cimette di rapa
alla pugliese

con cimette di rapa, olio extra vergine di oliva,
acciughe e peperoncino




I microondabili in vaschetta

Gratin di zucchine Gratin di patate
alla mediterranea zucchine e peperoni

con zucchine grigliate, olio, menta e una croccante con verdure grigliate, olio, erbe aromatiche e una croccante
panatura con rosmarino e salvia panatura allo zenzero

Parmigiana di
zucchine

con zucchine grigliate, salsa al pomodoro
e filante mozzarella

PADELLA

Cremosa di zucchine

Vellutata, alla Zucca

con zucca, carote, olio extra vergine di oliva
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Vellutata di cavolfiore arancione,
carote e patate dolci

Passato di Verdure

con verdure e olio
extra vergine di oliva

con olio extra vergine

Cremosa di broccoli

con olio extra vergine

Vellutata ai sapori dell’orto

con spinaci, carote, piselli, zucca, zucchine, patate e olio extra
vergine di oliva

MICROONDE

-

PENTOLA

DEFROST

FORNO

-

PADELLA




PADELLA

con verdure, fagioli borlotti
e olio extra vergine di oliva

con orzo, farro integrale, avena integrale,
verdure e olio extra vergine di oliva

con fagioli borlotti, farro
e olio extra vergine di oliva

con orzo, farro, avena, cedi, lenticchie,
fagioli e olio extra vergine di oliva

Zuppa
alla toscana

con cavolo nero, farro,
fagioli e patate

con orzo, farro, mais, riso rosso, riso integrale,
riso nero e verdure

con avena, orzo, farro, riso,
1iS0 Nero e riso rosso

Cous cous
di verdure

con bulgur, quinoa rossa,
ceci e verdure

Insalata di riso con cavolo
nero, lenticchie e curcuma

con riso, riso integrale, riso nero, fagioli neri
e olio extra vergine di oliva




PADELLA

con barbabietola

Veggie
SCHIACCIATINE

Croccanti al forno,
ideali per il tuo cestino del pane
o soffici al microonde da farcire
e arrotolare
Con farine senza glutine
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con zucca

Crocchette
cacio e pepe
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Cotte al forno
con patate, Pecorino Romano DOP e pepe nero

Crocchette
alla Parmigiana

Cotte al forno
con melanzane, salsa al pomodoro e mozzarella

Stick di patate dolci,
barbabietola, pastinaca
e carote

con verdure grigliate

Mix di verdure panate
cotte al forno

con zucchine, cavolfiori
melanzane, carote e “Cipolla Rossa di Tropea Calabria IGP"
pastellati e ricoperti da una croccante panatura, non prefritti
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Appetizer

MICROONDE
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PENTOLA

DEFROST

FORNO
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Packaging con diverse opzioni
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Busta a cuscino o Packaging con Vassoio
Busta Stand-up Singolo o Multi-Vassoio
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Vaschette rettangolari o circolari
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| | T
Ol Lt b8 bt bt ARG 8 ki L4

CPhnpradsgiene aliomendnde pleetla o

Syttt e £ 000 eei fetmaggie Vrtcline Busta multi - pack Busta con chiusura zip
n ¢ fulln e pemadioents Wemane DOP ¢ pepe

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

-
- —

~~ Cartoni espositori
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GIAS srl
Via Nazionale - 87040 Mongrassano Scalo (Cosenza) Italia
Phone + 39 0984 52 47 11 - fax + 39 0984 52 42 54
info@giasspa.it

www.giasspa.it



