Ad Antonio Tenuta ed ai suoi sogni.



Antonio Tenuta tra i compagni di scuola.

LA MEMORIA DI OGNI UOMO E LA SUA LETTERATURA PRIVATA. (v v)



Tutte le imprese nascono da un’intuizione, da
una scintilla creativa che si trasforma in passione
vera e duratura, in amore per le cose fatte bene.
E dall'intuito e dalla passione di mio padre che
nasce la nostra realta: selezionare le migliori
materie prime per trasformarle in prodotti surgelati
eccellenti, fino a creare una gamma completa
caratterizzata dall’elevata qualita, dalla cura nel-
la preparazione e dall’attenzione alle esigenze
alimentari di un mercato in rapida evoluzione.

Nel solco degli insegnamenti paterni, ancora
oggi, Gias da vita a prodotti di riconosciuta
qualita, capaci di soddisfare i gusti e le aspettative
dei consumatori che quotidianamente ci scelgono.

Questo volume & animato dal desiderio di raccontare
la storia della nostra azienda in occasione dei 45
anni di vita ricordando mio padre nel decennale
dalla sua scomparsa. Il volume ripercorre in sintesi la
storia dell'impresa attraverso le tappe fondamentali
dagli anni Settanta ad oggi, cercando di fare
emergere la passione e gli insegnamenti di Antonio
Tenuta suo fondatore.

Gloria Tenuta
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“Ho letto che un vecchio maestro diceva: ad u t qualcosa di straordinario p d
he in una b in mezzo al deserto. Basta saper guardare.
Antonio Tenut



DAPROBLEMA
AD OPPORTUNITA.
La nascita della GIAT,

della SURVEL ed il brevetto
del pomodoro surgelato.
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4 CONSERVAZIONE SURGELATI MAGAZZINI FRIGORIFER

E il 31 dicembre del 1970, giorno in cui nasce la GIAT,
primo deposito frigorifero del Sud per lo stoccaggio
di prodotti surgelati. Nel nome c’era gia il sogno e
la lungimiranza industriale, infatti I'acronimo GIAT sta
per Gruppo Industrie Alimentari Tenuta.
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Bozzetti grafici per le campagne pubblicitarie Survel.

DA PROBLEMA AD OPPORTUNITA:
LA GRANDE INTUIZIONE.

Lo spirito imprenditoriale di Antonio lo porta
a compiere un passo decisivo nell’evoluzione della
sua azienda. “Era il 1974. Estate buona, raccolto
ricco. C'era tanto oro rosso nella Valle del Crati
e nel Crotonese che i contadini calabresi non
sapevano che farsene (...) che fare di trentamila
quintali di pomodoro prodotti? Ho reagito da
agricoltore”. Antonio Tenuta ha conservato i
prodotti nelle celle frigorifere della sua azienda,
anziché distruggerli, nella speranza di trovare il
sistema di lavorarlo e di utilizzarlo sul mercato”.
(da La Repubbilica, venerdi 3 novembre 1989)
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MODORO SURG ELATO
%U%%EL NEGLI U.S.A.

s
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Antonio Tenuta decide di immagazzinare parte della
produzione di pomodori di un‘annata nel deposito frigo
della GIAT. Costruisce un piccolo impianto prototipo per
la lavorazione del pomodoro surgelato; mette a punto
un brevetto relativo alla pelatura in regime di freddo del
pomodoro cui viene dedicata una sala di 5000 mg.

Attraverso la Survel (surgelazione vegetali e legumi) viene
awiata 'industralizzazione adottando una tecnica di trasformazione
avanzata brevettata per la prima volta nel mondo.

Per il consumatore, la tecnologia Survel garantisce:
e tutta la vitamica C

e tutte le proprieta del pomodoro fresco

® massima comodita di utilizzo

17
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BREVETTO IL SUO METODO
E CAMBIO LA STORIA
DEL MERCATO DEL POMODORO.

Le lavorazioni del pomodoro, fino a quel momento erano
realizzate a caldo, impedendo cosi I'uso dell’ortaggio
quale semilavorato per altri prodotti pit complessi, quali le
minestre e |le pizze surgelate.

L'innovazione & stata rivoluzionaria perché fino ad allora
I'idea di applicare la tecnologia a freddo alla pelatura
dei pomodori era ritenuta di difficile realizzazione e comunque
troppo costosa. Grazie al brevetto di Antonio Tenuta,
Survel ha apportato una radicale innovazione commerciale
moltiplicando le possibilita d'uso del prodotto.

Dallo stabilimento di Mongrassano il pomodoro (intero,
pelato, a cubetti, a fette, a rondelle, a strisce e a quarti)
parte verso diverse aziende alimentari in Italia e all’estero.

19
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Il brevetto della pelatura del pomodoro é stato riconosciuto in Yo
numerosi Paesi come gli Stati Uniti, il Canada, I'allora Repubblica ':'_ et
Federale tedesca, la Francia, I'Olanda, il Belgio, la Gran Bretagna,

la Svizzera, la Spagna, Israele, la Grecia, la Tunisia, la Turchia, il
Marocco, il Sudan e il Giappone.
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LA FILIERA
ORTICOLA.

Creativita e tecnologia
reinventano la tradizione.




“Bisognera impiegare maggior copia di mezzi tecnici e
bisognera non trascurare nulla che possa migliorare il livello
tecnico economico della produzione e della distribuzione dei
prodotti agricoli. Per ottenere prodotti e prezzi competitivi
occorrera localizzare le produzioni nelle zone piu idonee. Ma
per condurre a termine con successo, un’ azione come quella
brevemente deliniata, occorrera anche I'amore alla terra
o piuttosto sarebbe meglio dire I'amore per I'agricoltura.
Per un’ agricoltura piu efficiente.”

Tratta da un‘intervista alla Gazzetta del Sud del 1977 ~ c—

dal titolo “Reimpostare |'equazione agricoltura”. / el

La GIAS celebra il proprio legame con il territorio, lo valorizza
e lo porta con sé come un valore profondo. L'impresa crea
valore per il territorio e il territorio riconosce il valore di
questa impresa, stringendo con essa un’ideale alleanza
fondata sulla stima e sul rispetto reciproco.

Il territorio € come un forziere di valori, conoscenze,
cultura, arte, spesso invisibili; il territorio & la “fabbrica”
della creativita proiettata alla ricerca del proprio futuro
sulla base della memoria del proprio passato.

La scelta della localizzazione degli impianti produttivi
& dettata dalla disponibilita e qualita delle materie prime.
L'ottimizzazione degli approviggionamenti e |'orientamento
a produrre secondo specifiche di alta qualita assumono un
ruolo determinante e diventano driver di successo.
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NASCE LA COOP AGRICOLA COTRAPA 2000

La COOP aggrega piccoli e medi imprenditori agricoli
orientandoli verso la diversificazione produttiva, in modo
da convertire terreni tradizionalmente basati sulla coltura
del grano, penalizzante a livello reddituale, in produzioni a
piu alto reddito, quali gli ortaggi tipicamente mediterranei.

Grazie ad una nuova idea messa a punto dalla vivace
collaborazione fra Antonio Tenuta ed il reparto R&S della
Findus, nascono i vegetali mediterranei grigliati e surgelati.

Perseguendo con grande energia un’opera di rinnovamen-
to e trasformazione della Valle del Crati, I'azienda intese
raggiungere |'equilibrio tra industria e territorio\comunita,

che restera il principio alla base dei valori del fondatore.
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LA FILIERA ORTICOLA

Operando a stretto contatto con gli agricoltori e stata
realizzata una filiera orticola moderna, capace di disciplinare
le produzione orticole secondo le crescenti esigenze del
mercato che richiede prodotti sempre pil salubri e garantiti.
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FOCUS
SULL ATTIVITA
INDUSTRIALE.

Verso unha nuova
fase d'impresa.




PARTNER STRATEGICO
DELLE AZIENDE LEADER NEL SETTORE
DEGLI ALIMENTI SURGELATI

Grazie a queste innovative competenze l'impresa diventa
partner di aziende leader. La sua grande forza si configura con
I'impegno di restituire al consumatore i sapori e gli ingredienti
della tradizione utilizzando le moderne tecnologie.

In questi anni gli ortaggi tipicamente mediterranei,
grigliati e surgelati, entrano nel processo produttivo aziendale.
Coltivazioni tipiche del Sud ltalia, s'impongono sulle tavole degli
italiani. La natura viene consegnata al consumatore con grande
passione ed autenticita.
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Sono gli anni in cui si avverte la necessita di
ripensare |'azienda sia in termini di approccio
verso il mercato che di rinnovamento e di ampliamento
della gamma produttiva.

Nasce il primo marchio “il Mediterraneo a Tavola” al
fine di veicolare i prodotti non solo verso le grandi
industrie ma direttamente sui canali retail e catering.

L'ampiamento di gamma (verdure grigliate e zuppe
di legumi e cereali), la creazione di un proprio
marchio, ispirato ai contenuti del cibo mediterraneo,
aprono nuovi rapporti commerciali italiani ed esteri.

35






Guardare avanti



“Il capo gestisce una funzione, non un potere, il carisma deve cedere il
passo ad un’organizzazione piu strutturata. Non c’é niente che richieda
maggiore forza che condurre un’organizzazione a cambiare.”

| etrfa_

Negli anni 2000 la prima opera fu fondere le aziende in un’unica attivita
produttiva ove la GIAT fosse al servizio della produzione e non pit come
magazzino di stoccaggio per terzi. Dall’'unione delle due aziende GIAT
e SURVEL nasce la GIAS che produrra unicamente surgelati.

Sono gli anni in cui si compie il passaggio generazionale. Antonio Tenuta
intravede consapevolmente la necessita di fare assumere il testimone
alla nuova generazione.

Sono anche gli anni in cui ci si adopera maggiormente per conquistare
nuovi spazi di mercato ed incrementare il fatturato.
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Andare oltre
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Negli ultimi cinque anni, I'azienda ha investito
in nuove linee produttive al fine di soddisfare
le maggiori richieste di piatti pronti.



Grazie ad una nuova metodologia produttiva, messa
a punto dallo staff di R&S aziendale, abbiamo
investito anche in una linea di cottura al vapore
dei vegetali, che ha consentito di valorizzare altre
colture locali quali il broccolo calabrese, la cipolla
di Tropea, gli asparagi. Inoltre abbiamo incrementato
la capacita produttiva sui piatti pronti, e su altre
possibilita di packaging, inserendo una linea per la
produzione di prodotti in teglia\vaschetta.

| nuovi investimenti hanno consentito un ampliamento
di gamma che soddisfa molteplici segmenti spaziando
dalle verdure grigliate alle verdure al vapore, dai
primi piatti ai sughi, dalle minestre ai secondi piatti
di carne e pesce.
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L'ORGANIZZAZIONE

35.000 TONS 370
DI MATERIE PRIME REFERENZE
PROCESSATE PRODOTTE
’ . OLTRE
350 PERSONE
14 LINEE 250
PRODUTTIVE CLIENTI SERVITI

5 LINEE PER LA PRODUZIONE DI VEGETALI GRIGLIATI
2 LINEE MIX DI ASSEMBLAGGIO PRODOTTI IN BUSTA
1 LINEA PER LA PRODUZIONE DI SALSE PELLET
1 LINEA PER LA PRODUZIONE DI POMODORO SURGELATO
1 LINEA LEGUMI/CEREALI, PASTE E RISI
1 LINEA VERDURE AL VAPORE
1 LINEA VEGETALI GLASSATI
1 LINEA TAGLIO VEGETALI
1 LINEA PER LA PRODUZIONE DI PRODOTTI IN VASCHETTA
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IL FOCUS AZIENDALE.
INNOVAZIONE E QUALITA.

L'innovazione di prodotto e di processi e la capacita
di adeguarsi costantemente alle richieste del mercato,
costituiscono un aspetto fondamentale.

GIAS rappresenta oggi un punto di riferimento per
molte Pls e marchi leader nel retail, posizionandosi
nella fascia di aziende qu alificate per la capacita di
sviluppare nuovi prodotti e per I'affidabilita raggiunta.
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Il sistema qualita acquisisce sempre piu un ruolo cruciale dell'azienda.
Nei 45 anni di esperienza, I'azienda ha messo a punto un costante
miglioramento di controllo della qualita dei prodotti: selezione attenta
dei fornitori e delle materie prime, costante monitoraggio e miglioramento
dei processi produttivi, controllo dei fattori critici, analisi di laboratorio,
manutenzione continua degli impianti.




KNORR SUSTAINABILITY
= PARTNERSHIP

SUSTAINABLE SUPPLIER

IN ACCORDANCE WITH THE UNILEVER
SUSTAINABLE AGRICULTURE CODE AND
SCHEME RULES

On completion of the annual selt veritication programme against ) . ) . . . .
Siamo orgogliosi di poter essere riconosciuti quali sustainable supplier, i

the Unilever Sustainable Agriculture Code nostri sforzi costanti sono indirizzati a produrre secondo rigorosi criteri di
with outstanding commitment to sustainable agriculture sostenibilita, non solo in agricoltura, ma anche in fabbrica.

Gias SpA, ITALY through Innovation and leadership,

Is declared a

SUSTAINABLE SUPPLIER

for

In tale prospettiva, investiamo in energie rinnovabili, nell’ efficientamento
BIAS SPA del consumo idrico, nel recupero degli sfridi di lavorazione.

Raw Material % Production Valid From Valid To I I:|E:I:|3rEI:| a

Aubergine 100% 09 Dec 2014 31 Dec 2015

Courgette 100% 10 Jun 2014 30 Jun 2015 SUSTA] NABLE SUPPL'ER 2“12
Onions 100% 13 Jun 2014 30 Jun 2015

Pepper (Sweet) 100% 12 Jun 2014 30 Jun 2015

Tomato 100% 17 Dec 2014 31 Dec 2015

RAMAURD, MAY 2012
David Pendlington
9 CHRK JAM 2 wiTs AT LA S T ]

Procurement Operations Director
Sustainable Sourcing
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Date: 10 Jan 2015




Con determinazione, siamo orientati a produrre qualita,
lo facciamo con passione e dedizione, nella speranza

di aver interiorizzato i valori di un capitano d’'impresa
che perseguiva i suoi progetti con 'appassionata
razionalita di un utopista tecnicamente provveduto,

una persona nella quale esperienza pratica e spirito
innovatore, genialita imprenditoriale e senso di missione
sociale convergevano, diventando costume di vita.
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Foto tratta dal film 5.
"ANTONIO TENUTA. | SOGNI COMINCIANO CON UN’ELICA"
Scritto e diretto dal Regista MASSIMO SCAGLIONE
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Industria Alimenti Surgelati - Mongrassano (CS) Italy
www.giasspa.it

BOOK 45 ANNI GIAS S.p.A.

Agenzia vircillo&succurro
Direttore Creativo Luigi Vircillo
Qualita e sviluppo Rosaria Succurro
www.vircillosuccurro.com
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